
和洋ビュッフェ

DINNER ご夕食 小・中・高生 対象メニュー

メニュー

＊時季・仕入れ状況により料理内容が一部変更になる場合がございます。
＊アレルギーをお持ちの方は「食物アレルギー情報・詳細確認書」のご記入をお願い致しております。
  必ず事前にお知らせください。

●冷製料理
コールドミート盛り合わせ ・ 鳴門鯛とまぐろのカルパッチョ 彩り野菜添え
グリーンサラダ ・ パスタサラダ ・ 鳴門金時サラダ ・ チェリートマト ・ 3種類のドレッシング

●デザート
季節のフルーツ3種 ・ デザート盛り合わせ
オレンジジュース ・ すだちドリンク

●温製料理

ミネストローネスープ ・ 鳴門鯛のポワレ すだちクリームソース
豚バラ肉と野菜のトマト煮 ・ 牛肉ピラフ ・ 鶏唐揚げ ・ ラザニア ・ 焼きそば
季節野菜とトマトのパスタ ・ 海老と野菜のフライ タルタルソース
かき揚げ ・ 讃岐うどん ・ 白御飯 ・ 味噌汁 ・ 漬物三種


